Vinarskd obec (katastr) Kurd&jov

Viniéni traf Dily

Expozice vinice jizni

Nadmofskd vyska vinice 267 mn.m.

Druh pddy/podlozi vinice hlinité sprase s rendzinou
Datum sbéru 2.11.2020

Cukernatost pfi sbéru 21° CNM

Lahvovéno 27.4.2021

Odrida Frankovka

Rada MAGISTER

VINIFIKACE A ZRANI VINA

Fermentace po dobu 21 dni, nésledné& zréni v barrique sudech.

VZHLED DOPORUCENI K JIDLU

Tmavé rubinovd barva s fialovym odstinem. K bé&znému piti a degustaci, k rizovym
i &ervenym mastm, BBQ, kvalitnim

NOS uzenindm a susenym masom.
Cisty a pfimy s aromatikou zralého

lesniho bobulového ovoce, sladkého kofeni,  TEPLOTA PODAVAN/

mlé&né okolddy a Eerstvé mleté kavy. 15°-16 °C
PATRO DEKANTACE
Suché a disté s lehkou a osvézujici kyselinou Ano, doporuéujme dekantovat
a rozvijejicim se ovocnym ffislem a stfedné minimdlné 30 minut pfed poddvénim.
dlouhou krémovou ovocné-kofenitou
dochuti s dotekem mlé&né &okoldady. ARCHIVACE:
Do 4-5 let.

CELKOVY DOJEM

Typicka Frankovka s jasnym odrodovym
projevem s uhlazenym krémovym patrem
a ovocné-kofenitym projevem.

Zbytkovy cukr 1,7 g/l
Kyselina 57 g/l
Alkohol 13%

DOPORUCENA SKLENICE

TOTO VINO JE

SUCHE POLOSUCHE POLOSLADKE SLADKE

FRANKOVKA 2020
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