
VINIFIKACE A ZRÁNÍ VÍNA
Vinifikace 12 dnů, 6 měsíců v nerezovém tanku, mícháno na jemných kalech.

Morava, Kurdějov
Velkopavlovická
Stará Hora
Prudká
Jihovýchodní 
243 m n. m. 
černozem, hlinitojílovité půdy
23.9.2021
23,5°ČNM
6.4.2022
PÁLAVA 
MAGISTER

VZHLED
Světle žlutá barva.

NOS
Nos vína je čistý, přímý a po prodýchání 
s jemnou a elegantní aromatikou s tóny 
vyzrálého peckového ovoce, kandované 
citrusové kůry a sladkého exotického 
koření.

PATRO
Patro vína je polosladké, čisté a plné 
s uhlazeným krémově-sametovým 
projevem, svěží limetkovou kyselinou 
a středně dlouhou ovocně-kořenitou 
dochutí. 

CELKOVÝ DOJEM
Typická Pálava s vyšším zbytkovým 
cukrem, elegantní aromatikou 
a uhlazeným krémovým patrem. 

DOPORUČENÍ K JÍDLU
K běžnému pití a degustaci, k BBQ 
úpravám bílých mas, k měkkým i tvrdým 
zrajícím sýrům. 

TEPLOTA PODÁVÁNÍ
11-13 °C 

DEKANTACE
Ne, doporučujeme otvírat 10–15 minut 
před podáváním.

ARCHIVACE: 
Do 3-4 let. 

D E G U S T A Č N Í  P O Z N Á M K Y

V I N I C E / V Í N O

Vinařská oblast a obec
Vinařská podoblast  
Viniční trať
Vinice
Expozice vinice
Nadmořská výška vinice	
Druh půdy/podloží vinice
Datum sběru
Cukernatost při sběru
Lahvováno
Odrůda
Řada

DOPORUČENÁ SKLENICE

TOTO VÍNO JE

SUCHÉ POLOSUCHÉ POLOSLADKÉ SLADKÉ

A N A L Y T I C K É  H O D N O T Y
Zbytkový cukr
Kyselina
Alkohol

28,3 g/l
7,8 g/l
12,5 % obj. 

T A D Y  J E  V Í N O  D O M A

Vinařství Václav s.r.o.
Na Hradbách č. ev. 78, 693 01 Hustopeče
obchod@vinarstvi-vaclav.cz
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