
VINIFIKACE A ZRÁNÍ VÍNA
Macerace 48 hodin, kvašení a následné zrání v barrique sudech
po dobu 11 měsíců.

Morava, Kurdějov
Velkopavlovická
Díly
U Statku
Jižní
267 m.n.m.
Hlinité spraše s rendzinou.
8.10.2021
25° ČNM
31.8.2022
PINOT GRIS 
SUPREMUS

VZHLED
Zlatavě-bronzová barva.

NOS
Nos vína je čistý a přímý s postupně se 
otvírající elegantní aromatikou 
s projevem vyzrálého tropického 
ovoce, sušeného a kandovaného ovoce, 
skořápkové ovoce a v závěru s jemným 
nádechem sladkého exotického koření 
a lehké zemitosti.

PATRO
Patro vína je suché, přímé a expresivní, 
zároveň však vyvážené a s elegantním 
projevem po sušeném ovoci, sladkém 
koření, sušené pomerančové 
a mandarinkové kuře a dlouho trvající 
dochutí s tóny opečeného toustového 
chleba, teplého přepuštěného másla 
a sladkého koření.

CELKOVÝ DOJEM
Plný, výrazný a komplexní Pinot Gris 
s postupně se otvírajícím aromatickým 
projevem a výrazným patrem s dlouhou 
trvající dochutí.

DOPORUČENÍ K JÍDLU
K měkkým zrajícím nearomatickým sýrům, 
kvalitním uzeninám a sušeným masům. 

TEPLOTA PODÁVÁNÍ
12°-13 °C 

DEKANTACE
Ano, doporučujme dekantovat minimálně 
30 minut před podáváním.

ARCHIVACE: 
Minimálně po dobu 6-7 let. 

D E G U S T A Č N Í  P O Z N Á M K Y

V I N I C E / V Í N O

Vinařská oblast a obec
Vinařská podoblast  
Viniční trať
Vinice
Expozice vinice
Nadmořská výška vinice
Druh půdy/podloží vinice
Datum sběru
Cukernatost při sběru
Lahvováno
Odrůda
Řada

DOPORUČENÁ SKLENICE

TOTO VÍNO JE

SUCHÉ POLOSUCHÉ POLOSLADKÉ SLADKÉ

A N A L Y T I C K É  H O D N O T Y
Zbytkový cukr
Kyselina
Alkohol

1,4 g/l
5,1 g/l
14,5 % obj. 

T A D Y  J E  V Í N O  D O M A

Vinařství Václav s.r.o.
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