Vinafskd oblast a obec
Vinafskd podoblast
Viniéni traf

Vinice

Expozice vinice
Nadmofskd vyska vinice
Druh pddy/podlozi vinice
Datum sbéru
Cukernatost pfi sbéru
Lahvovéno

Odrida

Rada

VINIFIKACE A ZRANI VINA

Morava, Kurdéjov
Velkopavlovicka
Dily

U Statku

Jizni

267 m.n.m.
Hlinité sprase s rendzinou.
10.10.2021

25° CNM
31.8.2022
PINOT NOIR
SUPREMUS

Fermentace a lezeni na slupkdch po dobu jednoho mésice, nasledné zrdni

v barrigue sudech po dobu 10 mé&sicd.

VZHLED

Svétle éervené-rubinovéd barva.

NOS

Nos vina je isty a pfimy s jemnou

a elegantni aromatikou vyzralého
peckového a bobulového ovoce,
kompotovaného ovoce a jahodového
dZemu, sladkého koreni a santalového
dfeva v z&véru pak s nddechem jemné
a filigranské kvétnatosti.

PATRO
Patro vina je suché a pfimé s postupné
se rozvijejicim ovocnym ulechtilym

tfislem, vyraznym a atraktivnim projevem

po vyzrdlém Eerveném a cerném lesnim
bobulovém a peckovém ovoci, lehkou
$favnatou kyselinou a dlouhou ovocné
kofenitou dochuti.

Zbytkovy cukr
Kyselina
Alkohol

DOPORUCENA SKLENICE

TOTO VINO JE

SUCHE POLOSUCHE

CELKOVY DOJEM
Typicky jemny a elegantni Pinot Noir

s naprosto jasnym odridovym projevem,

atraktivni aromatikou a , rafinovanym”
patrem.

DOPORUCENI K JIDLU

K t&stovinovym pokrmim, tu&né&isim

rybém (losos, turidk), lehkym a studenym

teplenym Gpravdm zvéfiny (pastiky,
teriny) a kvalitnim uzenindm a susenym
masim.

TEPLOTA PODAVANI
13°-15 °C

DEKANTACE

Ano, doporuéujme dekantovat minimdlné

60 minut pfed poddavénim.

ARCHIVACE:
MinimélIn& po dobu 6-7 let.

0,2g/I
5,59/l
14,0 % obi.

POLOSLADKE SLADKE

PINOT NOIR
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SUPREMUS
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Vinafstvi Vaclav s.r.o.
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